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Houmous et « bazlama » pain turque
*

Agneau con�t au sumac
Légumes couscous

Boulgour aux fruits secs et moelleux
*

Glace minute à la �eur d’oranger
Cigare à la crème de pistache rôti au miel

Petite salle à manger (cuisine pédagogique) / Horaire : 12h30-14h00 / Début du repas : 13h00

Allergènes : Céréales 1 , Œufs et dérivés 3 , Lait et dérivés 7, Fruits à coque 8, Céleri et dérivés 9, Moutarde et dérivés 10, 
Graines de sésame et dérivés 11, Sul�te et anhydride sulfureux 12

Les allergènes les plus connus sont : les céréales contenant du gluten, les crustacés, les œufs, le poisson,
 les arachides, le soja, le lait (y compris le lactose), les fruits à coque, le céleri, la moutarde, 

les graines de sésame, le sul�te, le lupin, les crustacés, les mollusques.

Prix par personne : adultes 20 € / élèves 12 €
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